
Yağ veya şeker bağlayıcılarla karıştırılmış tahıl karışımları,
fındık karışımları, kırılmış gofretler, ve bisküviler yuvarlak
oval veya dikdörtgen şeklinde şekillendirilebilir.
Aynı şekilde geleneksel fondan karışımları, badem ezmesi
veya hindistan cevizi kütleleri şekillendirilebilir.
Tüm kalıp boşluklarının eşit şekilde beslenmesini ve bu
nedenle ürünlerin tek tip olmasını sağlar.
400-1200 mm arasında bant genişliklerinde üretilir.
Tüm parçalar 304 paslanmazdan yapılmıştır.
 Kolay temizlenebilir.
Özel tasarımı sayesinde ürün kalıbını değiştirirken
silindirin değişimi kolaydır.
OMRON marka PLC, HMI panel kullanılmıştır.

Rotatif Form Verme

Cereal mixtures combined with fat or sugar binders, nut
blends, crushed wafers, and biscuits can be shaped into
round, oval, or rectangular forms.
Similarly, traditional fondant mixtures, marzipan, or
coconut masses can also be shaped.
Ensures that all mold cavities are evenly filled, resulting in
uniform products.
Manufactured with belt widths ranging from 400 to 1200
mm.
All components are made of 304 stainless steel.
Easy to clean.
Its special design allows for easy roller replacement when
changing product molds.
Equipped with OMRON brand PLC and HMI panel.

Rotary Forming
Machine

Özellikler Features


